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MUNKAKORI LEIRAS!

A tanulé munkaltatéja: Talent Agazati Nonprofit Kft.
Kozvetlen felettese: a gyakorlati képzdhely altal kijeldlt vezeté munkavallald

Az aldbbi kompetencidk €s tevékenységek az egyes szakmakhoz kapcsolodo altalanos leirast
tartalmaznak. A tanul6 a gyakorlata soran a kdzvetlen felettese utasitasait koteles kovetni, az
altala kijelolt feladatokat elvégezni.

SZAKACS

A turizmus-vendéglatas agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul. A
szakacs az egyik legrégebbi szakma. A napi sziikséglet kielégitésének kiszolgalasa mellett
kulinaris élményt is nyujt a vendégek szdmara. Szinte minden tarsadalmi, csaladi, vallési
eseményben szerepe van az étkezésnek, igy a f0zésnek is, ami a szakacs f6 tevékenységi kore.
A szakacs élelmiszerekbdl ételeket, fogasokat ,,varazsol” remek izérzékével és kreativitasaval
meg persze fliszerekkel, izesitokkel. A vendéglatdipar termelési teriiletén, kihelyezett vagy fix
éttermi konyhdn dolgoz6 szakember, aki tobb teriileten lat el feladatokat, mint példaul
kozétkeztetésben, hidegkonyhan, protokoll vagy a la carte szakacsként.

Kompetenciaelvaras

Remek izérzék, nagy terhelhetdség, jO stressztlird képesség, kivalo kommunikacios készség, a
szakma ¢és a kollégak irant tantsitott aldzat, problémamegoldd képesség, kreativitds,
egylittmiikdo képesség.

Munkakorhoz kapcsolédé fobb tevékenységek
e a vezetdszakdcs utasitasait kovetve ételt készit, talal, diszit a szakmaisag, a
praktikussag és az esztétikum figyelembevételével;
elokészitd, elkészitd és befejezd miiveleteket hajt végre;
arut rendel, arut vesz at, arut raktaroz szakositva;
betartja ¢€s betartatja a HACCP szabalyzatot;
anyagi ¢és erkdlcsi feleldsséget vallal a rabizott javakeért;
a konyhatechnolodgiai eljarasokat tudatosan alkalmazza;
képes a segédszemeélyzet munkéjat 6sszehangolni, irdnyitani.

A szakmat azoknak a kreativ fiataloknak ajanljuk, akik szeretnek alkotni, folyamatos fejlodésre
és valtozatos munkara vagynak. A jo szakacs egyénisége felismerhetd az altala készitett ételben.

' A tanuléra értelemszeriien a Talent AKK-val kétott szakképzési munkaszerzédésébe foglalt szakmdja

szerinti munkakori leiras vonatkozik
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CUKRASZ

A turizmus-vendéglatas agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul. A
cukrasz tevékenysége soran jeles alkalmak vagy hétkdznapok megédesitése céljabol
cukraszsiiteményeket, fagylaltokat, bonbonokat, alkalmi diszmunkdkat készit. A cukrasz
tevékenység tehat egy alkotas, amely soran nem csupan terméket gyart, hanem élményt teremt.

Kompetenciaelvaras
Kéziigyesség, esztétikai érzék, pontossag, jo izérzékelés, kreativitas, jo problémamegoldo-,
stressztiird-, egyiittmiikodo képesség, rugalmas szervezdképesség, nagy terhelhetdség.

Munkakorhoz kapcsolédé fobb tevékenységek

felveszi, rendszerezi a megrendeléseket;

kivalasztja a sziikséges alapanyagokat;

kiszamitja a hozzavalok mennyiségét;

arurendelést, készletgazdalkodast végez, szdmitasaihoz szoftvereket hasznal;
szakszerlien hasznalja a cukraszati munkaeszkozoket, gépeket, berendezéseket;
betartja a munkavédelmi, kornyezetvédelmi, higiéniai, élelmiszerbiztonsagi
eloirasokat;

csapatmunkaban dolgozik és egyiittmiikodik a szakmai munkaban résztvevokkel;

crer

termékek recepturajat, készitési modjat;
e nemzetkozi cukraszati- és az aktudlis trendeknek megfeleld termékeket készit;
alkalmi megrendelésekre a megrendel6 kivansaga szerint esztétikus, otletes
diszmunkakat készit;
fagylaltokat {6z és fagyaszt;
csokoladébol bonbonokat, diszeket készit;
folyamatosan képezi magat;
idegennyelvill szakmai anyagokat olvas alapszinten, torekszik a nemzetkozi trendek
megismerésére.

A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik fejleszteni szeretnék a kéziigyességiiket,
esztétikai érzékiiket és kreativitasukat. Képesek fejlddni és valtozatos munkara vagynak.

PINCER, VENDEGTERI SZAKEMBER

A turizmus-vendéglatas agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul. A
pincér-vendégtéri szakember a vendéglatd egységekben fogadja az érkezd vendégeket, igény
szerint ételt és italt ajanl, majd felszolgalja a kivalasztott ételeket. Folyamatosan figyel
vendégeire, kinal, utantolt, rendben tartja az asztalt. Szamlat készit €s lebonyolitja a fizettetést.

Kompetenciaelvaras
Kival6é kommunikécios készség, jo problémamegoldd képesség, alloképesség, nagy
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terhelhet6ség, jo stressztlird képesség, empatia, szervezokészség, egyiittmiik6do
képesség.

Munkakorhoz kapcsolédé fobb tevékenységek
e clvégzi az lizemeltetéssel kapcsolatos teendoket;
o figyelemmel kiséri az arukészletet, részt vesz az aru szakszeri mindségi €s
mennyiségi atvételében, tarolasaban és dokumentalasaban;
e ismerteti a valasztékot, ételeket ajanl az allergének figyelembevételével,
italokat ajanl, azokat parositja a vendég altal megrendelt ételekhez;
e felveszi a rendelést;
felszolgal, a kiilonbozo felszolgalasi rendszerek és az egység igényeinek
figyelembevételével,
eldkésziti a felszolgdlashoz sziikséges eszkozoket, elkésziti az italokat,
majd szakszeriien kiviszi az ételeket, italokat a vendégek asztaldhoz;
barista, bartender, sommelier tevékenységet végez;
figyelemmel kiséri a vendégek kéréseit, a vendégek étkezése soran
kommunikal, tajékozodik elégedettségiikrdl;
megszervezi a sajat és beosztott munkatarsai munkajat, ellendrzi azt;
o kidllitja a szdmlat, kezeli a pénztargépet, éttermi szoftvert.

A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akiket érdekel a vendéglatas teriilete, a szervezés és
logisztika, valamint szeretnek emberekkel dolgozni. A szakképzettséggel a végzett
szakemberek kivaldan el tudnak helyezkedni a munkaerdpiacon. A végzett fiatalok szamara
nyitva van az ut a szakiranyu tanulményok folytatdsara.

A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik fejleszteni szeretnék a kéziigyességiiket,
esztétikai érzékiiket és kreativitasukat. Képesek fejlddni és valtozatos munkara vagynak.
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A munkakori leirast atvettem:

Tanul6 Fiatal munkavallalonak min6silo tanuld

esetén torvényes képviseldje





